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Différences: 
intensité de 
couleur, persillage
Caractéristiques
communes : Finesse 
des fibres
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Juge RÉPÉTABILITÉ COLLIMATION
EXEMPLE DE 

DISCRIMINATION
DISCRIMINATION 

HISTORIQUE
PANEL 

DISCRIMINATION
EFFICACITÉ

G5166 8,61 7,14 8,00 5,00 6,00 7,53
G5147 7,17 7,43 10,00 6,00 6,00 7,43
G5154 6,17 8,13 10,00 6,00 7,00 7,30
G5150 8,61 9,31 4,00 2,00 6,00 7,17
G5148 6,68 8,15 6,00 7,00 8,00 7,11
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Différences: 
Intensité olfactive, 
Herbe végétale
Caractéristiques
communes: 
Graisse et viande
fraîche
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Juge RÉPÉTABILITÉ COLLIMATION
EXEMPLE DE 

DISCRIMINATIO
N

DISCRIMINATIO
N HISTORIQUE

PANEL 
DISCRIMINATIO

N
EFFICACITÉ

G5166 9,85 7,82 4,00 2,00 9,00 7,60
G5147 9,85 8,99 2,67 4,00 6,00 7,59
G5152 8,24 8,42 6,00 4,00 8,00 7,50
G5151 8,98 8,28 6,67 1,00 7,00 7,46
G5146 7,99 8,87 4,67 3,00 8,00 7,21
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Différences: 
Jutosité, Viande
fraîche, Saveur
Caractéristiques
communes: 
amer, fer, 
céréales
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Juge RÉPÉTABILITÉ COLLIMATION
EXEMPLE DE 

DISCRIMINATION
DISCRIMINATION 

HISTORIQUE
PANEL 

DISCRIMINATION
EFFICACITÉ

G5155 9,27 8,75 7,20 2,00 7,00 7,88

G5148 9,12 8,32 5,20 3,00 10,00 7,81

G5146 9,27 8,07 6,40 3,00 8,00 7,78

G5156 9,43 8,97 3,20 3,00 9,00 7,70

G5151 9,12 8,54 5,60 2,00 6,00 7,42


